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TITULAR:

Promotor: CONSERVAS VEGETALES DE EXTREMADURA, S.A.
Domicilio social: Ctra. Villafranco del Guadiana-Balboa, Pk-1,5

C.LF. A-06008361

Representante: D. Manuel Vazquez Calleja

DNL.: 8.843.893

EMPLAZAMIENTO DE LAS INSTALACIONES:

El complejo industrial se sitia en la Finca Registral n° 69.864 con una superficie de 172.546 m2.
Las actuaciones se realizaran en el poligono 56 parcela 119 con una superficie de 39.285 m?,
perteneciente a la citada Finca Registral n°® 69.864.
Ctra. Villafranco del Guadiana-Balboa (BA-5051), Pk-1,5.
Villafranco del Guadiana (Badajoz).
Coordenadas UTM, de acceso al complejo:
X: 685.650,67 Y:4.307.931,94 Huso: 29

ANTECEDENTES:

Conservas Vegetales de Extremadura, S.A. (CONESA) es una empresa que desde 1976 viene ejerciendo
la actividad industrial en el sector de la transformacion del tomate, en sus diferentes formatos de

concentrado, dados, polvo, salsas...

Desde sus inicios ha realizado numerosas ampliaciones y mejoras tecnoldgicas que le ha permitido

ofrecer productos de maxima calidad, obteniendo un excelente resultado en el mercado.

En la actualidad CONESA cuenta con las autorizaciones y permisos para el desarrollo de la actividad y

funcionamiento de las instalaciones, por parte del:

- Excmo. Ayuntamiento de Badajoz, mediante Licencia de Apertura y Funcionamiento,

- Direccion General de Calidad y Evaluacion Ambiental con Resolucion de AAI-06/9.1.b.2/2

- Consejeria de Industria, Energia y Medio Ambiente, en la que se esta inscrita bajo el n° R.I.
19.712 - R.1.A. 06/41.726.

- Otros organismos.

DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD:

Con fecha 8 de agosto de 2007, la Direccion General de Evaluacion y Calidad Ambiental otorga

Autorizacion Ambiental Integrada a la industria de conservas vegetales de tomate y clasificando la

actividad bajo el n° de expediente AAlI 06/9.1.b.2/2 conforme establece la Ley 16/2002, al estar=——————

VISADO

encuadrada dentro de las categorias de su anexo I:

IOBT2UOOONROM9IW
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v' 9.1.b.2. Instalaciones para el tratamiento y transformacion destinados a la fabricacion de
productos alimenticios a partir de materia prima vegetal de una capacidad de produccion de

productos acabados superior a 300 toneladas/dia (valor medio trimestral).

v' 1.1.b. Instalaciones de combustion con una potencia térmica de combustién superior a 50 MW.

PROCESO PRODUCTIVO

Produccion de materias primas.
La materia prima, el tomate, con la que se abastece la industria, procede en su totalidad de la comunidad
extremefa, concentrandose en su gran mayoria en las Vegas Altas y Bajas del Guadiana, en la provincia

de Badajoz, lugar de ubicacion de la industria.

IOBT2UOOONROM9IW

Las Vegas Altas y Bajas del Guadiana son areas de gran importancia en producciéon de tomate para

industria, tanto a nivel provincial, regional, nacional e incluso mundial; y se caracterizan por poseer unas
estructuras de produccién de pequefias dimensiones, con unas superficies en parcelas que van de 5 a 15

has, en su mayoria de regadio.

Descripcion de los productos obtenidos.
En la actualidad la empresa se dedica principalmente a la elaboracién de concentrado de tomate. La fase
mas determinante en la calidad del producto final sera la de trituracion y calentamiento de la materia
prima, la cual puede realizarse mediante tres métodos:
e  Cold-break: 10° Boswich.
e  Cold-break: 4,5-6° Boswich.
e  Super Hot-break: <4,5° Boswich.
e Pizza Sauce: producto obtenido a través de un concentrado de elevada viscosidad (< 3°
Boswich) y un elevado porcentaje de fibra, debido a contener una mayor cantidad de
semillas y pieles.
Ademas de estos productos también se dedica a la produccion de:

= Dados de tomate.

Validacion telematica : http://evisado.copitiba.com/Validar.aspx?CVT

=  Tomate triturado.
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=  Polvo de tomate.

Capacidades de produccion.
La industria cuenta con la inscripcion en el Registro de Industrias Agrarias de la Consejeria de Empleo,
Empresa e Innovacién con el n° 06/41.726. La maquinaria existente se encuentra registrada en el Registro

Industrial de la citada Consejeria con el n® 19.712

PRODUCTO TN/H TN/DIA TN/ANO
VISADO
Concentrado 58 1.396 90.480 COPITI
Dados de Tomate 24 576 37.440
z
Polvo de Tomate 0,958 23 25.000 E
Semillas y pieles 0,333 8 520 §
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Descripcion del proceso productivo
A continuacién vamos a describir brevemente el proceso productivo de fabricacion de los distintos
productos:

Concentrado de tomate

Tomate triturado.

Dados de tomate.

La primera fase del proceso de fabricacion, recepcion de la materia prima, es la misma para todos.

Recepcion de la materia prima.

Lineas de Concentrado y Triturado de tomate.

Seleccion.

Obtencion del zumo.

TRITURACION.

PRECALENTAMIENTO E INACTIVACION ENZIMATICA.
PASADORA-REFINADORA.

TURBOPRENSAS.

Concentrado del tomate.
CONCENTRADORES.

Esterilizacién.

Envasado.

Paletizacion y almacenaje.

MAQUINARIA Y BIENES DE EQUIPO:

Proceso productivo NUEVA LINEA DE ELABORACION DE SALSAS (PROYECTADO).

Alimentacién / vaciado de bidones.

Los bidones de la materia prima principal — aquellos productos derivados del tomate - seran vaciados
ayudados de una bomba de membrana y sin aporte de agua hacia el Tanque de Alimentacién, mediante

la utilizacién de vaciado se afiadira agua para facilitar esta operacion.

Pesado de ingredientes.
Se le facilitara a los operarios una hoja con la receta de la salsa o salsas que se fabricaran donde

apareceran que ingredientes y las cantidades a utilizar para hacer la mezcla.

En la instruccion de trabajo se les informara del niumero de tanques por salsa / salsas que se deberan pro——————

VISADO

realizar.

IOBT2UOOONROM9IW
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Mezclado de ingredientes sdlidos.
Una vez pesados los ingredientes, se afiadiran a un tanque de acero inoxidable provisto de un mezclador
helicoidal para la correcta homogenizacién de éstos. Para facilitar esta operacion se afiadira al tanque

una cantidad de agua determinada.

Adiccién de ingredientes a los tanques de mezcla.

Una vez mezclados los ingredientes se afadiran a cada uno de los tanques de mezcla junto con el tomate
ya vaciado con la bomba antes mencionada.

Se tienen dos tanques de mezcla de tal forma que hay uno que se estd llenando y otro vaciando al
mismo tiempo. Estos tanques también poseen unos mezcladores de palas para terminar de homogeneizar
la salsa. Cuando la salsa asi lo requiera se le afadira agua de forma directa a los tanques hasta
conseguir el nivel deseado. Esta agua se suele afadir caliente y de forma automatica teniendo
previamente regulado el nivel que se quiere conseguir. El calentamiento de este agua se producira en un
precalentador tubular.

La adicidn del aceite, al ser éste liquido, se hara de forma directa a los tanques de mezcla mediante una
bomba centrifuga y controlando la cantidad afiadida gracias a una caudalimetro situado a la entrada de
los tanques de mezcla. Este producto se encuentra almacenado en unos tanques adecuados para su

correcta conservacion situados en la parte exterior de la nave de fabricacion.

Precalentamiento.
Una vez terminada la mezcla de todos los ingredientes y mediante una bomba de lébulos se enviara el
producto a la zona de esterilizacion pasando previamente por un precalentador tubular. Se calentara el

producto hasta unos 70° C para facilitar el proceso de esterilizacion.

Esterilizacion y llenado.
La esterilizacion, enfriamiento y envasado aséptico de las salsas de tomate en CONESA se lleva a cabo

con las siguientes opciones:

- ENVASES EN FORMATO PEQUENO: 3 kg — 20 Kg.

- Llenadora Genovasteril: Esterilizador OLIMPIC TC 12 HORIZONTAL.

- Llenadoras ASTEPO y ELPO:

- Esterilizador MSA 5000 para salsas sin trozos.

- Esterilizador OLIMPIC TC 12 DADOS 1 para salsas con trozos.

- ENVASES EN FORMATO GRANDE: 215 kg — 1000 kg.

- Llenadoras de lineas de Concentrado con sus correspondientes esterilizadores, para salsas sin
trozos.

- Llenadora Dados 1 con esterilizador OLIMPIC TC 12, para salsas con trozos.

IOBT2UOOONROM9IW
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producto al intercambiador de calor de esterilizacion formado por un tubo central y dos camisas

concéntricas. El calentamiento se realiza con agua sobrecalentada que pasa a la vez por el tubo centra y
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la camisa exterior y la salsa de tomate se hace pasar por la camisa interior. El agua sobrecalentada es
producida en un intercambiador vapor- vivo- agua auxiliar.

Del sostén térmico, el producto pasa a los intercambiadores de enfriamiento circulando en contracorriente
agua fria con caudal controlado por termostato en funciéon de la temperatura de salida de enfriamiento

fijada (35-50°C) y de aqui a las cabezas asépticas de llenado;

Esterilizacion, enfriamiento y llenado BIB, como siguientes fases:

Envasado Aséptico.

A continuacion de la esterilizacion y enfriamiento del concentrado se procede al llenado aséptico en
bolsas que cierran herméticamente y se introducen en unos bidones que son transportados en palets,
mecanicamente mediante un sistema automatico. En caso de que se llenen por la llenadora de bolsas
pequefas, éstas se depositaran de forma manual por los operarios en un bidén nuevo vacio. En este

Ultimo caso el / los operarios anotaran en un parte el nimero de bolsas que se introducen por bidén, tipo

IOBT2UOOONROM9IW

de salsa, peso neto de la bolsa y numero de bidones que se llenan por hora.

El llenado se produce en una camara absolutamente estéril por inyeccion en dicha camara de vapor.
Dentro de mencionada cdmara se realiza un ciclo de apertura de bolsa, llenado, retapado automatico y
aséptico en el interior de las camaras de los cabezales.

Antes del envasado se revisaran las bocas de las bolsas asépticas retirando las que presenten alguna

anomalia y dando aviso al encargado del equipo.

Si alguna bolsa aséptica, una vez terminado el proceso y cerrada, presenta algun defecto (el tapén no se
ha colocado correctamente, la bolsa se ha rajado, el peso es incorrecto, etc), se procedera a retirarla y se

anotara la incidencia en el parte de llenado.

1.3.1.1 Magquinaria y bienes de Equipo (AMPLIACION).
A continuacién de describe con caracter general los equipos a instalar que forman parte de la linea de

elaboracion de salsas y por tanto objeto del presente proyecto:

- BOMBA MEMBRANA VACIADO BIDONES.

- BOMBA MONO VACIADO BIDONES.

- BOMBA MONO VACIADO BIDONES BANDEJA.

- BOMBA LOBULAR VACIADO BIDONES BANDEJA.

- POLIPASTO + BANDEJA PARA VACIADO BIDONES.

- TANQUE MEZCLA INGREDIENTES SOLIDOS.

- BOMBA TANQUE MEZCLA INGREDIENTES SOLIDOS.
- TANQUE MEZCLA PRODUCTO N°1.

- TANQUE MEZCLA PRODUCTO N°2.

- TANQUE AGUA CALIENTE. VISADO
- PRECALENTADOR AGUA CALIENTE. COPITI

- BOMBA ENVIO A LLENADORA MONO.

- BOMBA ENVIO A LLENADORA LOBULAR.
- PRECALENTADOR PRODUCTO.
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- LLENADORA WEB (equipo EXISTENTE compartido con otras lineas de produccion).

- LLENADORA ASTEPO.

- LLENADORA CONCENTRADO (equipo EXISTENTE compartido con ofras lineas de
produccién).

- LLENADORA DADOS (equipo EXISTENTE compartido con otras lineas de produccién).

- ESTERILIZADOR 20KG.

- ESTERILIZADOR DADOS (equipo EXISTENTE compartido con otras lineas de produccion).

- ESTERILIZADOR CONCENTRADO (equipo EXISTENTE compartido con otras lineas de

produccién).
Adecuacioén de la planta depuradora existente (AMPLIACION).

El establecimiento industrial propiedad de ASTEX genera dos tipos de agua residual:

IOBT2UOOONROM9IW

- Agua residual: 10 m3/h durante 8h al dia en 220 dias/afio aprox.

- Agua “limpia” a 45°C: 80 m3/h durante 6h al dia en 220 dias/afo aprox.

En lineas generales la ampliacidon consiste en la instalacion de los siguientes equipos:

- Filtracién.
Se prevé instalar un rotofiltro autolimpiador tolva de recogida agua filtrada, tuberia interior para
limpiado del tamiz, protecciones contra riesgo laboral, totalmente en AISI 304 y con las siguientes
caracteristicas:
El filtro se instalara junto con la tuberia de alimentacién y tuberia de descarga, valvulas y otros
elementos necesarios para el correcto funcionamiento.

- Desarenacion.
El sistema de desarenado existente no tiene que ser modificado.

- Oxidacion en reactores 1y 2
Instalacion de sopladores de I6bulo, con motor eléctrico, filtros y valvulas completamente instalados.
Ampliacion del colector de aire.

Instalacion de red de difusores para reactor 1y 2.

Validacion telematica : http://evisado.copitiba.com/Validar.aspx?CVT

Desde el reactor 1 se deberan sustituir los sistemas de aireacion existentes, para colocar los nuevos
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sopladores se tendran que ajustar las losa de hormigon existentes.

- Decantacion
Se proyecta instalar un anillo formado por paquetes laminares, para incrementar la capacidad hidraulica
del decantador. La instalacion de los paquetes laminares, permite incrementar la superficie del
decantador, con una relacién de 12m2/m3 de paquete instalado.
Se prevé la instalacion de los paquetes laminares, encima de unos soportes que seran colocados

alrededor de la pared del decantador y fijados por medio de accesorios en AlSI304, aptos para

quedar siempre sumergidos. Los paquetes ademas seran equipados con chapas de disehoV]SADo

especial, y deflectores para direccionar el flujo del agua. Los deflectores seran remachadps COPITI

entre ellos a formar una secciéon separada en el decantador.

Se debera ajustar la canaleta de desagie, debido al aumento de caudal al decantador, de forma

que se hace necesario instalar una tuberia de salida mas.
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BADAJOZ

BA00549/18
22/03/2018




PROYECTO DE AMPLIACION Y MEJORA TECNOLOGICA EN INDUSTRIA DE /

CONESA - Villafranco del Guadiana (Badajoz) /é
~

RESUMEN NO TECNICO IPROGEX

CONSULTORA DE INGENIERIA

TRANSFORMACION DEL TOMATE

- Recirculacion de fangos.
Se debera comprobar secciones de tuberia y el caudal de las bombas existentes y en caso sea
necesario, sera posible aprovechar de las bombas que se recuperan desde el sistema de
aireacion en parte desmontado en el primer reactor bioldgico.

- Deshidratacion.
La seccion ele deshidratacion existente tiene que ser completamente reajustada en términos de
capacidad y replanteo de las maquinarias. El nuevo disefio de la seccién de deshidratacion,
permitira de optimizar los rendimientos en todas las maquinas. Los extractores existentes
tienen una capacidad de deshidratacion muy reducida, respecto a la produccion de fango
prevista.
La instalacion de un nuevo extractor centrifugo aumenta la capacidad de extraer fango y
permitira comprobar si con la nueva estructura de la seccidon, y unas mejoras del sistema de
transportes del fango deshidratado, seran suficientes para enfrentar el aumento de produccion
de fango.
En la presente modificacion del sistema de depuracion se incluye: la instalacion del extractor
centrifugo equipado con rascador de fango, reductora epicicloidal, motor principal con sistema
de transmisién hidraulico, centralita cuenta revoluciones; tuberia flexible de alimentacién de
fango; tolva de descarga fango

-  Sistema de filtracion a la descarga del tomate.
Suministro de rotofiltros autolimpiadores de recogida del agua filtrada, completo de tuberia interior
para limpiado del tamiz.

- Revisién tamiz rotofiltro depuradora.
Se prevé la substitucion del tamiz en uno de los rotofiltros instalados en la planta depuradora. El
tamiz se suministrara con bridas para la instalacion y anillos de refuerzos.
Revision conjunto tamiz sinfin de extractor Jumbo Es necesaria la substituciéon del sinfin del extractor

centrifugo Jumbo 3 y la revisién del tamiz. El conjunto tamiz-sinfin debera ser equilibrado.

1.3.1.2 Justificacién MODIFICACION SUSTANCIAL DE AAI.
Con fecha 8 de agosto de 2007, la Direccion General de Evaluacion y Calidad Ambiental otorga
Autorizacion Ambiental Integrada a la industria de conservas vegetales de tomate y clasificando la
actividad bajo el n° de expediente AAIl 06/9.1.b.2/2 conforme establece la Ley 16/2002, al estar
encuadrada dentro de las categorias de su anexo I:
v 9.1.b.2. Instalaciones para el tratamiento y transformacién destinados a la fabricacion de
productos alimenticios a partir de materia prima vegetal de una capacidad de produccion de
productos acabados superior a 300 toneladas/dia (valor medio trimestral).

v" 1.1.b. Instalaciones de combustion con una potencia térmica de combustién superior a 50 MW.

IOBT2UOOONROM9IW
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7
10BT2UOOONROM9IW

BADAJOZ

BA00549/18

22/03/2018




PROYECTO DE AMPLIACION Y MEJORA TECNOLOGICA EN INDUSTRIA DE /

CONESA - Villafranco del Guadiana (Badajoz) /é
~

RESUMEN NO TECNICO IPROGEX

CONSULTORA DE INGENIERIA

TRANSFORMACION DEL TOMATE

ambiental de la Comunidad Auténoma de Extremadura, en particular en la categoria 9.1.b.2 y 2.2.b) de
los Anexos |.

Instalaciones para tratamiento y transformacion, diferente al mero envasado, de las siguientes materias
primas, tratadas o no previamente, destinadas a la fabricacion de productos alimenticios o piensos a partir
de materia prima vegetal, sea fresca, congelada, conservada, precocinada, deshidratada o
completamente elaborada, de:

Capacidad de produccion de productos acabados superior a 300 toneladas por dia o 600 toneladas
por dia en caso de que la instalacion funcione durante un periodo no superior a 90 dias
consecutivos en un ano cualquiera, a los efectos recogidos en la Ley 16/2015, de 23 de abril, de

proteccién ambiental de la Comunidad Auténoma de Extremadura.

Puesto que la actuacién consiste en la instalacion de nueva maquinaria dentro de la industria y la
modificacion de los vertidos generados (agregando los vertidos procedentes de la fabrica de
ASTEX), se hace necesario la comunicacion al érgano ambiental. Para ello y dado la entidad de las
actuaciones justificaremos segin el punto 2 del art.10 que se trata de una MODIFICACION

SUSTANCIAL, atendiendo a segun los siguientes aspectos:

v' El tamafio y produccién de la instalacion.
La instalacién nuevos equipos para la linea de elaboracion de salsas NO implicara un aumento de mas
del 50% de la capacidad de produccion de la industria, pues esta queda limitada en la fase de
envasado.
La finalidad principal de la instalaciéon de estos nuevos equipos es la produccion de salsas de tomate, de
forma que la produccion total de la industria no se altera de forma significativa, puesto que el concentrado
de tomate sigue siendo el producto fabricado en mayores cantidades.

v' Los recursos naturales utilizados por la misma. Consumo de agua y energia
El consumo de agua y recursos no varia de forma significativa, puesto que se disefian los equipos con la
ultima tecnologia y alta eficiencia energética, los consumos no seran incrementados en una cantidad
superior al 50% respecto a campafias anteriores y cantidades autorizadas en AAI.

v' El volumen, peso y tipologia de los residuos generados.
Los unicos residuos, y en cantidad despreciable, que se pueden generar son los derivados del
mantenimiento de las nuevas instalaciones, tales como aceites usados, filtros, trapos de limpieza..., los
cuales estan recogidos en el documento de Autorizacion Ambiental Integrada. Todos ellos son asimilables
a los ya producidos en las instalaciones y para los que se dispone de autorizacion.

v' La calidad y capacidad regenerativa de los recursos naturales de las areas geograficas que

puedan verse afectadas.

No sera afectada ningun area geografica, ya que los equipos a implantar se ubicaran en zonas ya
afectadas por la propia actividad de la industria.

v' El grado de contaminacién producido.
El grado de contaminacién actual no se vera incrementado ya que la implantacién de los nuevos equipps
no originan la emision de particulas en suspensién, humos o cualquier otra contaminacion. No [se
instalaran nuevas calderas, compresores o transformadores para dotar de suministro pues con Ibs

existentes se cubre sobradamente la demanda, pues ademas hay que considerar que al menos uno [ie
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los concentradores instalados no funcionara. Ademas al reducirse el consumo energético se reducira el
grado de contaminacién en la industria.
El agua usada es reciclada en la propia industria para su uso ciclico.

v' Elriesgo de accidente.
El riesgo de accidente en la nueva linea de elaboracion de salsas es minimo o inexistente ya que la
magquinaria es de ultima generacion incorporando los Ultimos sistemas de seguridad para las personas.
Todos los trabajadores entraran en la linea de trabajo con su ropa reglamentaria.

v' Laincorporacién o aumento en el uso de sustancias peligrosas.

Con esta linea de produccion no se incorpora ni aumenta el uso de ninguna sustancia peligrosa.

La MODIFICACION DE LA AUTORIZACION AMBIENTAL INTEGRADA AAI-06/9.1.b.2/2 ES
SUSTANCIAL

Segun se recoge en Real Decreto 815/2013, de 18 de octubre, por el que se aprueba el Reglamento de
emisiones industriales y de desarrollo de la Ley 16/2002, de 1 de julio, de prevencion y control integrados
de la contaminacion. )
Articulo 14. Criterios de modificacion sustancial. Se considerara que se produce una MODIFICACION
SUSTANCIAL en la instalaciéon cuando, concurra cualquiera de los siguientes criterios:

e NO se produce un incremento superior al 50% de la capacidad de produccion.

e NO se produce un incremento superior al 50% de la capacidad de consumo de recursos
naturales.

e NO se produce incremento superior al 25% del nivel de emision del total de los contaminantes
emitidos.

e NO se produce generacién de residuos peligrosos o un incremento de mas de 10 toneladas al
afio, o de mas de 50 toneladas al afio si se trata de residuos no peligrosos, siempre que ello
represente un incremento de mas del 25% del total de residuos peligrosos generados, o de mas
del 50% de residuos no peligrosos, incluidos los residuos inertes.

o Sl se produce una modificacién en el punto de vertido que implique un cambio en la masa
de agua superficial o subterranea a la que fue autorizado. Debido a la incorporacion de las
aguas residuales procedentes de ASTEX.

Queda de esta forma justificada la modificacion SUSTANCIAL de AAl segun actuaciones proyectadas

para la instalacion.

Desde el punto de vista del IMPACTO AMBIENTAL, el proyecto quedara clasificado segun:

Grupo 2. Industrias de productos alimenticios.

b) Instalaciones industriales para el envasado y enlatado de productos animales y vegetales cuando cuya
materia prima sea animal, exceptuada la leche, tenga una capacidad de produccion superior a 75 t por dia
de productos acabados (valores medios trimestrales), e instalaciones cuando cuya materia prima sea
vegetal tenga una capacidad de produccién superior a 300 t por dia de productos acabados (valores
medios trimestrales); O bien se emplee tanto materia prima animal como vegetal y tenga una capacidjad

de produccion superior a 75 t por dia de productos acabados (valores medios trimestrales).

ANEXO V: PROYECTOS SOMETIDOS A EVALUACION AMBIENTAL SIMPLIFICADA.
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Red de saneamientos y focos de vertidos. Vertidos. Medidas preventivas y correctoras.

El establecimiento industrial propiedad Conservas Vegetales de Extremadura, S.A. (CONESA) dispone de

autorizacion para el vertido de aguas residuales depuradas al arroyo del potosi (o de la sangre) segun

resolucion de Confederacion Hidrografica del Guadiana, de fecha 26 de mayo de 2006.

En dicha resolucién se fijan las condiciones a cumplir por el vertido, que en todo momento seran de

aplicacion una vez ejecutada la ampliacion proyectada en el presente documento. =
: 2
Medio receptor: Dominio Publico Hidraulico: Arroyo del Potosi. £z
Zona de Categoria Il segun Anexo IV del RDPH. S %
NO
ls)
Coordenadas UTM USO 29. X=685.486; Y=4.308.146 83
Eh
59
. ©
CONESA - concentrado En Campaiia 65 DIAS / aiho %%
% recuperado hora dia Campaia ig
[l
tn de Tomate fresco elaborado 215,76 5.178,34 336.592,00 z &
m3 Caudal a la PTR 1.550,00 | 37.200,00 | 2.418.000,00 §§
76,00% m3 Caudal recirculado 1.178,00 | 28.272,00 | 1.837.680,00 % g
56,00% m3 Caudal evapo tomate m3/h 120,83 2.899,87 188.491,52 8§
* e
m3/h *tn 59
tomate cS
3 médulos m3 Caudal necesario (270 m3/h de canal) 270,00 6.480,00 421.200,00 1,25 fresco 83
m3/h *tn 23
m3 Caudal vertido (solo produccién tomate gi
concentrado) 372,00 8.928,00 580.320,00 1,72 fresco _SE
53
38
En Campaia ® %
CONESA - polvo hora Campaia fgug
8.
m3 Caudal (polvo) a depuradora 25 Z§
CONESA Campafia 619.320,00 §§
35 DIAS / afio ASTEX - campafa 18.900,00
Vertido total en Campana (m3) 677.220,00
Fuera de Campana
270 dias CONESA (polvo) 162.000,00
Salsas de tomate 8.330,00
185 dias ASTEX 99.900,00
Vertido total fuera de campaia 270.230,00)
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El caudal de aguas residuales ha sido medido segun inspeccién reglamentaria de acuerdo con “Medidas

de control y seguimiento establecidas en la Autorizacion Ambiental Integrada”.

Los parametros de los efluentes de aguas residuales industriales no superaran los valores fijados:

Parametros Limites legales

Sdlidos en suspension (mg/l) 35
DBOs (mg/l) 25 =
)
=
DQO (mg/l) 125 &z
Cloruros (mg/l) 200 S
G
Nitrogeno total (mg/l) 15 )
11

Fosforo total (mg/l) 2
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